
 
 

 

 

A la Carte 
 

 

 

Les entrées 

Crevette Obsiblue, aux zestes de citron vert, Langoustine concassée à l’échalote,  

Tartare d’avocat et petits légumes, Crémant de Bourgogne et cassis en givré        42 € 

 

Noix de Veau en salpicon aromatisé fenouil, Châtaigne et quelques zestes d’agrumes, 

Coulis de céleri rave, marbré de poireaux        42 € 

 

 

Les plats 

 

Ris de veau braisé bourgeoise, Artichaut, Velours de cassis, Carotte au miel et jus réduit  62 €  

 

Cannelloni de Merlu et Rouget en feuille choux frisé rôtie au thym, Potimarron en velouté,  

Epinards fondant, Olive noire de Kalamata        62 € 

 

Rond de Paris de bœuf rôti, Jus court, Petits oignons grelot      62 € 

 

La Poularde de Bresse cuisinée entière servie en deux services,  

L’un aux légumes et le deuxième à la truffe. Pour deux ou quatre personnes (45mn de cuisson)149 € 

 

 

Les fromages 
 

Les fromages affinés de notre région et de France       21 € 

 

Fromages glacés de la maison Carrion, noisettes, herbes, miel et cerises noires des Pyrénées  21 € 

 

 

 

 

Menu du jour Enfant 
 

35 € 

 


