)

FREDERIC CARRION

HOTEL SPA RESTAURANT
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PERCEPTION

Crevette Obsiblue, aux zestes de citron vert, Langoustine concassée a 1’échalote, Tartare
d’avocat et petits légumes, Crémant de Bourgogne et cassis en givré

ou
Noix de Veau en salpicon aromatisé fenouil,
Chataigne et quelques zestes d’agrumes, Coulis de céleri rave, marbré de poireaux
Ris de veau braisé bourgeoise, Artichaut, Velours de cassis, Carotte au miel et jus reduit
ou

Cannelloni de Merlu et Rouget en feuille choux frisé rotie au thym, Potimarron en velouté,
Epinards fondant, Olive noire de Kalamata

Rond de Paris de beeuf roti, Jus court, Petits oignons grelot
Ou
Agnoloti en raviole de pommes de terre Anna, Poivre noir de Penja, Jus Porto vin rouge
Les fromages affinés de notre région et de France
ou
Les fromages glacés de la maison Carrion, noisettes, herbes,
Miel et cerises noires des Pyrénées

Poire, Chocolat grand cru Colombie et biscuit, Glace orgeat, Jus de poire en Cappuccino

92 €



